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Edini inteligentni sistem za kuhanje, ki Cuti, prepoznava, misli, predvideva,
se od vas uci in se z vami sporazumeva.
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Ni¢ ni boljse od dobre jedi.

Kuhajte s strastjo.

Podjetje RATIONAL vam
pomaga uresniciti svoje
ideje.

Kuhanje zajema strast, spretnost in izkusnje. Kuhar je tisti, ki s svojimi idejami
sestavine preoblikuje v okusne jedi. Njegova individualnost in ustvarjalnost je temelj
za kulinari¢no raznolikost kuhinj vsega sveta.

Prav to individualnost Zelimo ohraniti. Tako da vam damo prostor, da uresnicujete
svoje ideje. Tako da smo za vas razvili tehnologijo, ki vas pri kuhanju popolnoma
podpira. Tehnika, ki vase zahteve izvaja kot samoumevne in vam stoji ob strani
vedno, ko si tega Zelite.

Ker samo vi veste, kaj najbolj ugaja vasim gostom.
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Kuhajte z vsemi 5 Cuti.

Prav tako kot vas novi sistem
RATIONAL.

Ali obstaja sistem za kuhanje, ki vaso hrano vedno pripravi natanéno tako, kot
Zelite? Ki vas navdihne in resi dolgocasne rutine? Ki je zanesljivo tam, ko ga
potrebujete? Ki deluje izkljucno tako, kot Zelite?

Da. Z novim sistemom SelfCookingCenter® 5 Senses smo za vas ustvarili taksen
sistem za kuhanje. TakSen, ki vas vedno popolnoma podpira.

SelfCookingCenter® 5 Senses je svetovno edinstveni sistem za kuhanje s 5 ¢uti.

Ker €uti, prepoznava, misli, predvideva, se od vas ui in se z vami celo sporazumeva.

Novi sistem RATIONAL je rezultat 40 let raziskav na podrocju kuhanja. Razvili so
ga kuharji za kuharje. Skupaj s strokovnjaki za prehrano, fiziki in inZenirji smo

za vas kakovost hrane, ucinkovitost ter inteligenco kuhanja postavili na novo raven.
To je standard, ki ga boste znali ceniti.

.5 Senses” -
oglejte si
predstavitev

Cuti trenutne pogoje v
kuhalnem prostoru in stanje
Zivila.

Prepozna velikost, kolicino
vstavljanja in stanje izdelka ter
izracuna porjavitev.

Predvideva in doloti idealno
pot kuhanja za Zeleni rezultat Ze
med kuhanjem.

UCi se vasih navad pri
kuhanju in to tudi uposteva.

Se sporazumeva z vamiin
vam pokaZze, kaj trenutno pocne
sistem RATIONAL, da bi uresnicil
vase zahteve.

Edinstveno. Inteligentno. PrirocCno.




ISCete zanesljivega
pomocnika.

Imamo ga:
SelfCookingCenter® 5 Senses.

Vas sistem SelfCookingCenter® 5 Senses zna pripravljati jedi z Zara, peci pecenke, peci pecivo, kuhati s paro,
dusiti, blanSirati in poSirati. Pri tem je vseeno, ali Zelite pripraviti meso, ribe, perutnino, zelenjavo, jajcne jedi,
pecivo ali sladice - 30 ali vec tiso€ obrokov. Ta sistem za kuhanje je vas vsestranski pomocnik v restavraciji,
hotelu, cateringu, druzbeni prehrani ali sistemski gastronomiji.

Vi dolocite, kaksne naj bodo jedi, sistem SelfCookingCenter® 5 Senses pa izvede vase ideje. Natanéno in
zanesljivo. Pri nas namre¢ ostaja kuhar tisti, ki dolo¢a rezultat - in dobi to¢no to, kar hoce.

Novi sistem SelfCookingCenter® 5 Senses je razbremenitev, o kateri sanjajo kuharske ekipe. Je varcen, resi vas
ponavljajocih se opravil in vam daje svobodo, da se posvetite resnicno pomembnim stvarem. Saj na koncu Steje
le zadovoljen gost.

Nekoc¢ so kuharji za pripravo dobrih jedi potrebovali posebne pripomocke, na primer Zar, pecico, stedilnik, lonce
in ponve, ter veliko dela. Danes so iz tega nastale 4 inteligentne funkcije za pomoc, ki vas popolnoma podpirajo v
kuhinji.

Sodobna tehnika. Prinese veliko. Zahteva malo.

[ ) iCookingControl
\l Preprosto vnesite Zeleni
rezultat in vstavite Zivila.

Sistem iCookingControl bo jedi
pripravil natancno tako, kot si Zelite. Z vami se
celo sporazumeva in vam pokaze, kako kuha,
katere odlocitve je sprejel ter katere nastavitve
je izbral.

iLevelControl

Hitrejsi ste, kadar razli¢ne jedi

preprosto pripravljate hkrati:
Funkcija iLevelControl vam pokaZe, katera Zivila
lahko kuhate skupaj. To vam prihrani ¢as, denar,
prostor in energijo.

D{l@ HiDensityControl®
Patentirana visokozmogljiva

HiDensityControl

tehnologija za edinstveno

enakomernost, kakovost jedi
in zmogljivost kuhanja: 100-odstotna nasi¢enost
pare, dinamicno vrtincenje zraka z do 120 km/h
in razvlaZevanje kuhalnega prostora do 100 litrov
na sekundo.

Efficient ./ Efficient CareControl
cmec"@ Edinstveno samodejno
¢iscenje, ki zazna umazanijo
in vodni kamen ter jih odstrani s pritiskom na
gumb. Za sijo¢o higieni¢no Cistoco brez Skodljivih
vplivov na okolje ali denarnico.
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TocCno veste,
kaksne morajo biti vase jedi.

Funkcija iCookingControl
uresnici vase zelje.

Kot izkuSen kuhar tocno veste, kakSna mora hiti vasa jed, da bo ugajala gostom - in ravno to lahko dolocite.
Ali naj bo meso mocno ali neZno zapeceno, svetlo ali temno porjavelo, srednje ali dobro zapeceno? Funkcija
iCookingControl natancno izvrsi vase zahteve.

Tako dobro delovanje je mogoce zato, ker ta sistem za kuhanje zdruZuje kar 40 let izkuSenj na podrocju raziskav
kuhanja v podjetju RATIONAL. Funkcija iCookingControl izkoris¢a te izkuSnje, da dosezZe Zeleni rezultat na
najhitrejsi in najzanesljivejsi nacin.

Postopoma se nauci vasih Zelja, tako da lahko, ko ste zadovoljni z rezultatom, vi ali vasa kuhinjska ekipa isti

rezultat doseZete vedno znova s pritiskom na eno samo tipko. In zdaj e glavna prednost: Pri naslednjem kuhanju
ni pomembno, ali Zelite pripraviti ve¢jo ali manjso koli¢ino, prav tako ni pomembna velikost ali debelina izdelka.

Jed bo vedno to¢no taksna, kot si jo Zelite. Preprosto genialno!

8] AL
A

PiS¢anec

Razume.
5 v Vnesite Zeleni rezultat. Funkcija S pritiskom na tipko lahko znova uporabite
e ucl. iCookingControl uresnici vaso idejo. rezultat, ki ste ga zeleli.

Se sporazumeva.
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Zahtevate popoln pregled.

To tudi dobite s funkcijo
iCookingControl.

Funkcija iCookingControl ne zagotavlja le priprave jedi
toc¢no tako, kot ste Zeleli. Z njo tudi vedno veste, kaj se
trenutno dogaja. Saj vam le ta sistem za kuhanje kaze,
kako kuha. Vedno veste, kaj trenutno pocne vas aparat.

Kako to deluje:

Sistem SelfCookingCenter® 5 Senses ¢uti in prepozna
velikost, koli¢ino ter stanje Zivil in samostojno izracuna
potrebno porjavitev. Odvisno od Zelenega rezultata
temperaturo, ¢as kuhanja, hitrost zraka in klimo v
kuhalnem prostoru optimalno prilagodi potrebam vasih
jedi.

Ko se nastavitve spremenijo, vas sistem za kuhanje o
tem obvesti na prikazovalniku. PrikaZe celo vzroke za
spremembe. Rezultate imate tako vedno v roki in, ce
Zelite, tudi na oceh.
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PecCenje

S funkcijo iCC Cockpit vedno vidite,
kaj trenutno pocne vas aparat.

m PiS¢anec ﬁ
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?CC Monitor

Polozaj tipala je

pravilen.

Preostali ¢as je prilagojen.

Y -2:55m:s
Velikost izdelka je prepoznana.
Temperatura kuhalnega
prostora je prilagojena.

§+6°C

iCC Monitor vam pokaze,
katere nastavitve se izvajajo.

To je novo. To je edinstveno.
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VVCasih vseeno

zelite delati rocno.

Seveda lahko s sistemom
SelfCookingCenter®

5 Senses vse nastavitve
dolocate tudi sami, do
stopinje in odstotka
natanéno. Najboljsi
parnokonvekcijski aparat
RATIONAL je namrec Ze
vgrajen.

Prakticno.
Neposredno.
Tradicionalno.
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WATLY,

V ta namen imate Ze vgrajen
najboljsi parnokonvekcijski
aparat.

Nacin delovanja za kuhanje s paro pri temperaturi od 30 do 130 °C

Visokozmogljivi generator sveze pare z novo regulacijo zagotavlja natancéno in
enakomerno temperaturo pare ter najvecjo mozno nasi¢enost.

Rezultat: so€nost, privlacne barve, vrstost in ohranjene hranilne snovi ter vitamine.
Tudi obcutljive jedi, kot so karamelna krema in flani, lahko pripravite brez truda

v velikih koli¢inah.

Nacin delovanja za kuhanje z vro¢im zrakom pri temperaturi od 30 do 300 °C

Mocno kroZenje zraka okoli hrane takoj zakrkne beljokovine v mesu. Znotraj zato
ostane ¢udovito socno. Stalna temperatura vroc¢ega zraka do 300 °C zagotavlja pot-
rebno rezervo moci tudi pri velikih koli¢inah hrane. Le tako vam bodo vedno uspele
socne pecenke in jedi z Zara, pa tudi pekovski izdelki za dopeko ter rahlo pecivo.

Kombinirani nacin delovanja pri temperaturi od 30 do 300 °C

Prednosti vroce pare se kombinirajo s prednostmi vro¢ega zraka. Tako vam
bodo uspele socno zapecene pecenke pri bistveno krajsih ¢asih kuhanja in do
50 % manjsih izgubah teze.

Optimalna klima kuhalnega prostora

Funkcija ClimaPlus Control® meri vlaZnost kuhalnega prostora in na odstotek
natan¢no regulira idealno klimo. Za Evrste skorjice, hrustljavo paniranje in socno
pecenko.

Pet hitrosti kroZenja zraka
Za vsak izdelek imate pravo hitrost zraka.

VlaZenje
Natanéno odmerjeno vlazenje, na primer za peko kruha in peciva.

Cool Down
Hitro ventilatorsko hlajenje kuhalnega prostora.

Kuhanje glede na temperaturo jedra
Za pripravo izdelkov s tocno doloceno temperaturo jedra.

Kuhanje s stalno razliko temperature — Delta T
Stalna razlika med temperaturo jedra in temperaturo kuhalnega prostora zagotavlja
mehkobo mesa ter poveca Stevilo rezin.

Rocno programiranje
1200 programskih mest z 12 moznimi koraki.
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Zelite si biti hitri
in prilagodljivi.

Vizbirnem oknu se prikaZejo
Zelene jedi. Zenim pogledom
lahko vidite, katere jedi spadajo
skupaj.

PrikaZe se tudi postavitev jedi
po vodilih.

Nadzorujejo se vsa vodila,
prikaZe se preostali ¢as
kuhanja.

Cas priprave se prilagodi
koli¢ini polnitve in trajanju
odpiranja vrat.

Aparat se oglasi takoj, ko je jed
pripravljena.

i;w
U
&
[Y

-

3

‘S Hamburger ®

~

Grilled fruit

»,Felenjava
@Farebrnice

©

00:03:50 gl

Premisljeno kombinirano
vstavljanje poveca
storilnost in kakovost.
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Preostali ¢as se prilagaja
glede na odprtje vrat.

1
:04: % <]
00:05:12 [Ell (&8) Zarebrnice
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Aktiven prikaz izvedenih nastavitev.

S funkcijo iLevelControl boste preprosto, hitro in zanesljivo obvladali svoja posebna narocila, menije ter zajtrke.

Na samo enem kvadratnem metru lahko hkrati uporabite Stevilne kuhinjske pripomocke, kot so lonci, ponve,

zar, plosca za pecenje ali cvrtnik. Tako lahko najrazliénejse jedi pripravite z eno samo napravo. Jedi, ki jih lahko
pripravite skupaj, vam prikaze sistem SelfCookingCenter® 5 Senses na prikazovalniku.

Sami dolocite, kaj Zelite pripraviti, iLevelControl pa lo¢eno nadzoruje vsako vstavljanje. Odvisno od kolic¢ine jedi
in pogostosti ter trajanja odpiranja vrat sistem iLevelControl inteligentno prilagodi ¢as priprave in vas o tem tudi
obvesti. Tako vedno veste, kaj se trenutno dogaja. Vase jedi vedno uspejo ob Zelenem €asu in tako, kot Zelite.

BoljSa izkoriscenost. BoljSa kakovost. BoljSa preglednost.
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(RATIONAL)

= PATENT -

Zahtevate najboljso
kakovost jedi.

To vam zagotavlja
HiDensityControl® -
tudi v velikih kolicinah.

Izredna kakovost jedi je dosegljiva le, ¢e je vedno na voljo dovolj moci - zlasti pri
pripravi velikih koli¢in.

» Obljubljamo vam, da boste s patentirano funkcijo
HiDensityControl® vedno dosegli najboljso kakovost
jedi. Funkcija HiDensityControl® je odgovorna za stalno
enakomerno in intenzivno porazdelitev vrocine, zraka

HiDensityControl  terylage po prostoru za kuhanje.

Zagotavlja potrebne rezerve moci, da lahko dosegate vrhunske rezultate znova in
znova.

,Nisem mogel verjeti, da so taksne kolicine zares izvedljive. S svojim
aparatom 202 SelfCookingCenter® naredim 240 zrezkov v le 12 minutah!
Delam dvakrat hitreje, saj naredim vse hkrati. In kakovost je izvrstna.”

Kurt Stiimpfling, vodja gostinstva, Linde AG Engineering Division,
Pullach, Nem¢ija

> Do 320 rahlih in hrustljavih rogljickov v 23 minutah z
bistveno vecjo prostornino peke.

> Do 240 zunaj hrustljavih in znotraj so¢nih zrezkov
v 12 minutah.

Mocan. Obcutljiv. Natancen.

> Do 400 hrustljavih in socnih piscancjih bedrc
v 45 minutah.
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Pricakujete vrhunsko Pri tem vam pomaga 4-krat
zmogljivost. koncentrirana moc.

Generator sveZe pare za intenzivne barve in vrhunski okus brez susenja. Dinamicno vrtinCenje zraka za vrhunsko zmogljivost od polnitve do polnitve.
Zelo ucinkovita regulacija zagotavlja natancne temperature pare in najve¢jo mozZno nasienost pare, Mocan ventilator inteligentno prilagaja hitrost in smer vrtenja glede na izdelek, koli¢ino in postopek kuhanja,
vrelis¢e pa inteligentno prilagodi vsakokratni nadmorski visini mesta postavitve. kar zagotavlja optimalno porazdelitev zraka v kuhalnem prostoru.

.

Aktivno razvlaZevanje za hrustljave skorjice in Cvrsto paniranje. Inteligentno upravljanje klime za hrustljavo soCne peCenke in puhasto sredico.

Zinovativno podtlacno tehnologijo se kuhalni prostor hitro in ucinkovito razvlazuje. Natan&no merjenje vliaznosti v kuhalnem prostoru omogoéa na odstotek natanéno nastavljanje in regulacijo.
Tu se uposteva tudi lastna vlaZnost vstavljenih Zivil.
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Radi imate Cistoco Funkcija

in varcnost. Efficient CareControl
prepozna umazanijo
in vodni kamen ter ju
samodejno odstrani.

Efficient & = Funkcija Efficient CareControl zagotavlja samodejno ¢iscenje in odstranjevanje
CareControl® ) vodnega kamna za vas sistem SelfCookingCenter® 5 Senses, na Zeljo tudi brez
~ nadzora skozi no¢. Odvisno od stopnje umazanosti naprave se inteligentno doloci

najucinkovitejSa stopnja ¢is¢enja. Predlaga vam optimalen odmerek ¢istila in
sredstva za odstranjevanje vodnega kamna, da bo zagotovljena higienska gistoca
vasega sistema SelfCookingCenter® 5 Senses. Mehcalci vode zdaj niso vec

nujno potrebni.

Nova funkcija Efficient CareControl porabi za priblizno 30 % manj virov od
prejSnjega modela. Tako stane bistveno manj kot temeljito ro¢no ¢is¢enje, z
uporabo tablet pa je tudiizjemno varna za uporabo.

N L . ) UcCinkovito. Higienicno. Varno.
,Najmanj 900 € na leto prihranimo Ze s tem, da ne potrebujemo vec

mehcalca vode. Poleg tega nam je uspelo sprotne stroske za €istila, vodo in
energijo zmanj3ati na najmanjSo mozno mero.”

Alan Bird, Owner, Birds of Smithfields,
London, Velika Britanija
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Izplaca se v najkrajSem moZnem casu.
IzraCunajte sami.

Povprecna restavracija z 200 obroki na dan z dvema sistemoma SelfCookingCenter® 5 Senses 101.

> ° v ¢ e Obracunska postavka Vas dodatni zas-  IzracCunajte
Vas dobicek . .
Ze /I te’ da S e Vas a na mesec luZek na mesec sami
v ° v Meso/ribe/perutnina Poraba Zivil
n a/OZb a IZ la Ca Povprecno 20 % man;j 4160 €
b potrebnih surovih Zivil zaradi Poraba Zivil s =832 €
natancne requlacije in sistema SelfCookingCenter® 5 Senses
iCookingControl*. 3.328 €
Mi tudi
I u I. Mascoba Poraba Zivil
Do 95 % zmanj3ana poraba mascéobe. | 62,40 €
Mascoba za pripravo paniranih in Poraba Zivil s =59¢€
ocvrtih jedi ter na hitro opecenih jedi SelfCookingCenter® 5 Senses
je skoraj nepotrebna. 312 €
Koncept whitefficiency® je nas prispevek k trajnostnemu razvoju, ki se zacne Ze pri razvoju izdelkov. Tam skupaj Poraba
z univerzami raziskujemo resitve za zmanjSanje porabe virov. Nadaljuje se z na$o proizvodnjo, ki je okoljsko Energija o 6.300 kWh x 0,14 €/kWh
certificirana, z naso varéno distribucijsko logistiko in s prevzemom ter recikliranjem nasih starih naprav. !ZVrSFnG moc, ftkaIJG ILe.\./elControhl Poraba s =617 €
in nqu”odobnera regu!acuskaﬁtehmko SelfCookingCenter® 5 Senses
Koncept whitefficiency® se Se posebej izplaca v vasi kuhinji. Z njim prihranite energijo, vodo, ¢as in sestavine ter porabijo do 70 % manj energije.* 1.890 kWh x 0,14 €/kWh
pridelate manj odpadkov. Ob tem imate ve prostora, saj na zelo majhni povrSini nadomestite ali razbremenite od
40 do 50 % vseh obicajnih kuhinjskih pripomockov.
Delovni cas
Na koncu pomeni whitefficiency® tudi to, da smo vedno na vasi strani. S celostnim storitvenim konceptom SiSt‘fm i‘Le"e'CorffrOv' s pOStf)p”im. 60 ur manj x 8 € =480 €
zagotovimo, da nase naprave kar najbolj izkoristite. Na zagetku in skozi celotno Zivljenjsko dobo izdelka. el fem sl G graizesie 28
do 50 %. Redno delo se zmanjsa.
Mehcanje vode/odstranjevanje | Obicajni stroski 50 €
vodnega kamna s sistemom .
Sistem Efficient CareControl v celoti SelfCookingCenter® 5 Senses
odpravi te stroske. 0€
Vr“’/ Vas dodatni zasluZek na mesec =2.038 €
/// o J. °
Whltm’flClency ’ Za primerjavo Va3 dodatni zasluZek na leto = 24.456 €
ekonomicnosti

Vecja zmogljivost Vecja uCinkovitost.
Hitra amortizacija.

*V primerjavi s tradicionalno kuhinjo brez parnokonvekcijskega aparata.




24 | RATIONAL CookinglLive

Prepricajte se na lastne ocI.

Kuhajte z nami.

DozZivite, kako zmogljiv je sistem SelfCookingCenter® 5 Senses.
V Zivo, brez obveznosti in v vas$i bliZini.

Obiscite nase brezplatne dogodke RATIONAL CookingLive.

Na tel. 3t. +386 (0)2 8821900 ali www.slorational.si lahko izveste,
kdaj in kje bodo potekali naslednji dogodki.

,Osupljivo je videti, okusiti in doZiveti raznolikost ter kakovost izdelkov
RATIONAL, vso preprostost, ki jo omogoca vrhunska tehnologija. Dogodki

RATIONAL Cookinglive so izku3nja, ki jo lahko vsakemu kuharju le
priporocam.”

Julia Carmen Desa, lastnica, Tres Restaurant,
Delhi, Indija

*
IRl
j I’iI;TI E- Za prijavo za _
!Erﬂ_‘_a predstavitev RAT:ONAL
- = RATIONAL (4 (4 ®
Uk ah ow CookinglLive

%
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Pricakujete posebno storitev.

Zelimo si, da bi iz svoje nalozbe 7e od zacetka dobili kar najvet.
Zelimo, da se to nadaljuje skozi celotno Zivljenjsko dobo izdelka in brez dodatnih stroSkov.

Zivljenjska doba izdelka

Ponujamo celovit paket,
ki si zasluzi svoje ime.

ServicepluS

Celoyitg
ponUdba

Pred nakupom

RATIONAL Cookinglive

Kuhajte z nasimi kuharskimi mojstri in spoznajte,
kako vam izdelki RATIONAL izboljSajo

vsakdan v kuhinji. Vse termine najdete na
www.slorational.si

Svetovanje in nacrtovanje

Pomagamo se vam odlo¢iti: Skupaj z vami bomo
poiskali resitev, ki se najbolje ujema z vasimi
potrebami. Poleg tega vam bomo dali predloge
nacrtov za adaptacijo ali novogradnjo kuhinje.

Narocilo preizkusa

Zelite nas sistem SelfCookingCenter® 5 Senses pred
nakupom preizkusiti? Z veseljem! Zadosca en klic:
Tel.: 02 88 21900.

Vgradnja

RATIONAL SERVICE-PARTNER bo poskrbel za montazo
v vaso kuhinjo. Za pripravo potrebnega prostora za
montaZo, vam bomo priskrbeli navodila za vse mozne
nacine montaze.

Po nakupu

Osebno uvajanje

Obis¢emo vas v vasi kuhinji in vasi ekipi kuharjev
predstavimo delovanje nasih naprav ter jim
pokaZemo, kako jih najbolje izkoristijo za svoje
potrebe.

Academy RATIONAL

Le prinas je vedno mozno dodatno usposabljanje.

Na naslovu www.rational-online.com se lahko
prijavite na enega nasih brezplaénih seminarjev.

Med uporabo

Posodobitve programske opreme

Prinas so brezplacne celo posodobitve programske opreme: Preprosto jih prenesite iz spletnega mesta
CIubRATIONAL in izkoristite najnovejse ugotovitve iz nasih raziskav kuhanja. Svoj sistem SelfCookingCenter®
5 Senses tako stalno ohranjate skladnega z najnovejSo tehnologijo.

ClubRATIONAL

Spletna platforma za profesionalne kuharje. Tukaj najdete zanimive informacije in nasvete za svojo kuhinjo,
od receptov in nasvetov strokovnjakov do videoposnetkov z navodili. Preprosto se prijavite na naslovu
www.club-rational.com.

Chef©Line®

Kadar imate vprasanja o nacinih uporabe ali receptih, vam z veseljem svetujemo po telefonu. Hitro, preprosto,
od kuharja za kuharja, 365 dni na leto. Linijo Chef@Line® najdete na telefonski stevilki 0049 8191/327 300
ali 02 88 21900.

ClubRATIONAL-App

Stevilne prakti¢ne nasvete lahko prebirate tudi na poti.

RATIONAL SERVICE-PARTNER

Nasi sistemi SelfCookingCenter® 5 Senses so zanesljivi in trpezni. Ce pa vseeno naletite na tehni¢ne izzive,
vam bodo hitro pomagali RATIONAL SERVICE-PARTNER. Jamcimo zalogo nadomestnih delov in deZurstvo ob
koncu tedna: Tel.: 041324 039.

Vracanje in recikliranje
Skladno s stalno temo ucinkovite rabe virov so nasi izdelki primerni za recikliranje. Svoje stare naprave
prevzamemo pri vas in jih recikliramo.
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Svoje aparate RATIONAL
Zelite Se bolje izkoristiti.

Academy RATIONAL
Vase brezplacno nadaljnje usposabljanje. [RATIONAL

Najdite nove ustvarjalne ideje za svoj jedilnik. Spoznajte, kako lahko izboljSate postopke v svoji kuhinji. Kuhajte s
kolegi in si izmenjajte izkusnje.

Na dnevnih seminarjih akademije RATIONAL boste pod vodstvom profesionalnih kuharskih mojstrov RATIONAL
spoznali, kako optimalno uporabite sistem SelfCookingCenter® 5 Senses v svoji kuhinji.

Za vas je to del paketa. Ne glede na to, kolikokrat boste obiskali seminarje Akademije RATIONAL, in ne glede
na to, ali pridete sami ali s celotno kuhinjsko ekipo — udelezba v vrednosti 490 € je za vas kot kupca vedno

brezpla¢na. Vsi udeleZenci bodo prejeli obsezno seminarsko gradivo in potrdilo.

Prijavite se Se danes! Na naslovu www.rational-online.com boste izvedeli, kje v vasi bliZini potekajo naslednji
seminarji.

Poskrbeli bomo za
vase Solanje in obvescanje.

ClubRATIONAL
Dobrodosli v klubu kuharjev.

ClubRATIONAL je spletna platforma za vse profesionalne kuharje. Kot ¢lan imate dostop do izvrstnih prednosti
in storitev, ki so edinstvene v panogi. Najbolje, da se $e danes prijavite na naslovu www.club-rational.com.
Clanstvo je brezplaéno!

Recepti kot navdih za vaSo kuhinjo e— —e Posiljanje slik MySCC
Odkrijte Stevilne predloge receptov,
jih ocenite in delite z drugimi!

Ustvarite lasten svet slik v sistemu
SelfCookingCenter® 5 Senses!

Nasveti za kuhanje o —e (0biscite videoteko RATIONAL in uZivajte
Izkoristite vec kot 30 let izkuSenj v novem znanju!

podjetja RATIONAL na podrocju kuhanja Spoznajte otrosko preprosto upravljanje in
in uporabite neslutene moZnosti sistema genialno preprostost priprave najrazli€nejsih
SelfCookingCenter® 5 Senses. izdelkov. Vse s sliko in zvokom!

Prijava v akademijo RATIONAL e———
Pod vodstvom izkusenih
kuharjev RATIONAL boste

——e Vedno bodite prvi, ki dobi
dostop do novosti!
Z mesecnimi novicami dobite

postali strokovnjak za sistem 10 nasvete za kuhanje, navdihe in

SelfCookingCenter® 5 Senses! argumentov za informacije o promocijah.
ClubRATIONAL

Razsirite svoje osebno omreZje e——— ——e Posodobitve za vas sistem

Izmenjava izkusenj in Clu b SelfCookingCenter® 5 Senses

[zkoristite novosti iz raziskav
podjetja RATIONAL.

komunikacija s kolegi ter
kuharji po vsem svetu!

RATIONAL ServiceCall

Hitro in preprosto - vas klic ServiceCall
bo neposredno prisel do enega nasih
RATIONAL SERVICE-PARTNER-jev!

KnjiZnica priroCnikov za vse serije naprav
Navodila za uporabo, vgradnjo in uporabo imate
vedno pri roki, potreben je le klik.
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Cenite uporabno tehnologijo.

Razlika je v podrobnostih.

> MyDisplay > Seznam Top 10 > Prenos slike
S funkcijo MyDisplay je upravljanje Se laZje. Preprosto Aparat RATIONAL samodejno Fotografije svojih jedi
odstranite vse funkcije uporabniskega vmesnika, ki jih ne zazna deset najpogosteje prenesite na prikazovalnik in
potrebujete, in vsak uporabnik vidi le tisto, kar Zeli videti. pripravljenih jedi in vam jih svojim jedem dolocite lastne
ponudi s pritiskom na tipko. slike.

> Najvecja mozZna varnost > Vgrajen lovilec kondenza > Vgrajena > Vodila za pladnje > 6-toCkovno tipalo temperature jedra s pripomockom za > ClimaPlus Control® > Generator pare
pri delu S stalnim izpraznjevanjem Mehanika tesnenja pri Vodila z U-profilom skrbijo, dolocanje poloZaja Merilna in krmilna postaja Vedno popolnoma
RATIONAL ustvarja zbiralnika kondenza, tudi pri samostojecih aparatih Z ali da se mreze ali pladnji ob Meri temperaturo jedra na Sestih tockah in samodejno popravi samodejno poskrhi za klimo higieni¢na sveza para je
standard. Najvisje vodilo odprtih vratih, se u¢inkovito brez vstavnega vozicka: izvleku ne morejo prevrniti. napacno vstavljeno tipalo. Primeren je tudi za tekoce in majhne v komori za pripravo hrane. garancija za najboljso
se privseh aparatih, ne izognete kapljanju vode na vgrajena mehanika tesnenja izdelke, kot so kolacki. Skupaj z u¢inkovito kakovost jedi in najvisjo
glede na velikost, nahaja tla. ne potrebuje dodatne tesnil- tehnologijo razvlazevanja mozZno nasicenost pare
na 1,60 m. ne plocevine in ne dopusca ustvari hrustljavo skorjo, tudi v nizkotemperaturnem

izgub pare ali energije. hrustljave panirane jedi, kot obmocju.

tudiizjemno socnost jedi.

\ .

- PATENT - " _ PATENT -

> Vrata z dvojno zasteklitvi- > VzdolZni vstavljanje > Vgrajena rocna prha > Prikljucek USB > Centrifugalno izlo¢anje > Dinamicno vrtincenje zraka
jo in prezracevanjem Z vzdolZnim vstavljanjem Brezstopenjsko uravnavanje curka in ergonomska oblika S priklju¢kom USB mascobe Posebna geometrija prostora za kuhanje in mocan ter varcen
Zasnova zagotavlja majhno- lahko uporabljate posode poenostavita grobo ¢iscenje, izpiranje ali dolivanje. dokumentirate svoje podatke Centrifugalno izlocanje pogon ventilatorja, ki se po smeri in hitrosti inteligentno
temperaturo zunanjega 1/3in1/2 GN in jih zaradi Vgrajena avtomatika za samodejno navijanje in zaporo vode HACCP in svojo programsko mascobe pomeni, da ni vec prilagaja posameznim jedem, pomenita vedno optimalno
stekla in poleg tega omogoca optimal-ne Sirine naprave ponujata optimalno varnost in higieno v skladu z EN 1717 in opremo uskladite z treba menjati ali Cistiti filtra porazdelitev vrocine po prostoru za kuhanje. To zagotavlja
preprosto ¢iscenje med stek- z lahkoto vstavljate ter dolocili SVGW. najnovejsimi dognanji za mascobo - zrak v prosto- izjemno kakovost jedi tudi pri polni obremenitvi. Odzivna zavora
loma. odstranjujete. Ker je polmer raziskav RATIONAL. ru za kuhanje je tako vedno ventilatorja skrbi za vaso varnost, saj hitro ustavi ventilator,
odpiranja vrat majhen, uide ¢ist in okusi jasni. ko odprete vrata.
malo toplote.
Izdelki podjetja RATIONAL so za¢iteni z enim ali ve¢ od naslednjih patentov, funkcijskih modelov ali oblikovnih modelov: DE 195 18 004; DE 197 08 229; DE 197 57 415; DE 199 33 550; DE 100 37 905; DE 10 230 244; US 7,165,942; US 7,196,292; US 7,223,943; US 7,232,978; US 7,438,240; US 7,409,311; US 8,025,740; US 8,269,151; US 8,147,888; US 8,344,294; US 8,475,857; JP 3916261; JP 1227539; JP3916261B1; JP4598769B2;
DE 10 230 242; DE 10114 080; DE 102 33 340; DE 103 09 487; DE 10 2004 004 393; DE 10120 488; DE 103 01 526; DE 10 2004 020 365; EP 786 224; EP 386 862; EP 0 848 924; EP 1162 905; EP 1519 652; JP4255912B2; in patenti v postopku pridobivanja

EP1530682; EP 0 856 705; EP 1499 195; EP 1653 833; EP 1682 822; US 5,915,372; US 6,299,921; US 6,510,782; US 6,600,288; US 6,752,621; US 6 772 751; US 6,753,027; US 7,048,312; US 7,150,897%;
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Svoj sistem za kuhanje Zelite
optimalno uporabljati.

Ponujamo vam pravo opremo.

Oprema po gastronomskih standardih za Zar, pecenje, peko,
cvrtje, kuhanje v pari in postopke Finishing®

Z dodatno opremo RATIONAL boste izvlekli najboljSe iz svojega novega sistema
SelfCookingCenter® 5 Senses.

Optimalno izkoristite svoj sistem za kuhanje in prihranite veliko ¢asa. Z naso opremo
se lahko namrec izognete napornemu delu, kot sta odstranjevanje trdovratne
umazanije in stalno obracanje Zivil.

Se vet prednosti:

Opremo RATIONAL po gastronomskih standardih odlikujejo optimalno prevajanje
toplote, izredna trpeZnost in dolga Zivljenjska doba.

Prevleka TriLax® zagotavlja izvrstno zasCito proti sprijemanju, pospesuje porjavitev,
je odporna proti lugom in izredno primerna za uporabo pri visokih temperaturah.

Izdelki za ¢iSCenje in nego
Z nasimi izdelki za nego so zagotovljeni Cistoca, higiena in sijaj.

Vsi izdelki so optimalno prilagojeni zahtevam centra SelfCookingCenter® 5 Senses
inizpolnjujejo najvisje standarde kakovosti.

Mocna Cistila in zelo ucinkoviti dodatki za nego zagotavljajo aktivno zascito ter
podaljsajo Zivljenjsko dobo vasega sistema SelfCookingCenter® 5 Senses.

OF; ':-I:' o st s Popolna prilagoditev
Za katalog 'ﬁ, P N . .. ) . . . .
aparatov r- . 0Od nap do uvoznih klan€in, prevoznih vozi¢kov in vozi¢kov za posodo, od toplotnih
in opreme s¢itov do podstavkov, omaric in Se marsicesa - pomagajo vam sestaviti individualne
] resitve, s katerimi lahko vedno optimalno izkoristite svoj sistem SelfCookingCenter®

5 Senses, v kuhinji ali zunaj nje.

Na naslovu www.rational-online.com imate vedno pregled nad naSo celotno opremo.
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Imate prav posebne potrebe.

Trideset ali vec tiso€ obrokov - sistem
SelfCookingCenter® 5 Senses ponujamo v

pravi velikosti za vse potrebe.

Vsi sistemi SelfCookingCenter® 5 Senses
so na voljo v elektricni in plinski izvedhi,
ki sta enaki po merah, opremi ter moci.
Na voljo so tudi Stevilne posebne izvedbe,

ki omogocajo idealno prilagoditev

posebnostim vase kuhinje.

Za vec€ informacij

in dodatno opremo
zahtevajte nas katalog
aparatov ter opreme.

Poleg sistema SelfCookingCenter® 5 Senses
ponujamo tudi novi sistem CombiMaster®
Plus v skupaj dvanajstih kapacitetah.

Za vec€ informacij
zahtevajte nas prospekt
CombiMaster® Plus

ali nas obiscite v

spletu na naslovu
www.rational-online.com.

Mednarodno preizkuseno

Aparati

Elektricni in plinski

Tlak vode

od 150 do 600 kPa ali
od 0,15 do 0,6 MPa

0d 150 do 600 kPa ali
od 0,15 do 0,6 MPa

Za vas imamo ustrezen sistem
SelfCookingCenter® 5 Senses.
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RATIONAL GroBkiichentechnik GmbH
86899 Landsberg a. Lech/Germany
TEL. +49 (0)8191.327387

E-MAIL info@rational-online.de
www.rational-online.de

RATIONAL France S.A.S.
F-68271WITTENHEIM Cedex
TEL. +33 (0)3 89 57 00 82
E-MAIL info@rational-france.fr
www.rational-france.fr

RATIONAL Italia S.r.l.

30174 Mestre (VE)/ITALY

TEL. +39 0415951909

E-MAIL info@rational-online.it
www.rational-online.it

RATIONAL Schweiz AG

9435 Heerbrugg/SWITZERLAND
TEL. +4171727 9092

E-MAIL info@rational-online.ch
www.rational-online.ch

RATIONAL UK

Luton, Bedfordshire, LU4 8EF
United Kingdom

TEL. 00 44 (0) 1582 480388
E-MAIL info@rational-online.co.uk
www.rational-online.co.uk

RATIONAL AUSTRIA GmbH
5020 Salzburg/AUSTRIA

TEL. +43(0)662.832799
E-MAIL info@rational-online.at
www.rational-online.at

RATIONAL Ibérica Cooking Systems S.L.
08940 Cornelld (Barcelona)/SPAIN

TEL. +34 93 4751750

E-MAIL info@rational-online.es
www.rational-online.es

RATIONAL Nederland
Grootkeukentechniek BV

7609 RD Almelo/THE NETHERLANDS
TEL. +31 546 546000

E-MAIL info@rational.nl
www.rational.nl

RATIONAL Scandinavia AB
212 39 Malmé/SWEDEN

TEL. +46 (0)40-680 85 00
E-MAIL info@rational-online.se
www.rational-online.se
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Ten.: +7 495 640 63 38

9. noyta: info@rational-online.ru
www.rational-online.ru

RATIONAL Belgium nv
2800 Mechelen/Belgium
TEL. +32 15 285500
E-MAIL info@rational.be
www.rational.be

RATIONAL Sp. z 0.0.

02-690 Warszawa/POLAND
TEL. +48 22 864 93 26
E-MAIL info@rational-online.pl
www.rational-online.pl

RATIONAL Slovenija SLORATIONAL d.o.o.
2380 Slovenj Gradec / Slovenija

TEL. +386 (0)2 8821900

E-MAIL info@slorational.si
www.slorational.si

RATIONAL Norge AS
0411 Oslo/Norge

TEL. +47 22 7010 00
E-MAIL post@rational.no
www.rational.no

RATIONAL International AG

Istanbul irtibat Biirosu

Levent Mahallesi Yasemin Sok. No:2
34330 Levent Besiktas istanbul / Tiirkiye
TEL. +90 212 603 6767

E-MAIL info@rational-online.com.tr
www.rational-online.com.tr

AMCIICA

RATIONAL Canada

Mississauga, Ontario L5N 652

ToLL FREE 1-877-RATIONAL (728-4662)
E-MAIL info@rational-online.ca
www.rationalcanada.com

RATIONAL BRASIL

Sdo Paulo, SP

CEP: 04531-080

TEL. +55 (11) 3071-0018

E-MAIL info@rational-online.com.br
www.rational-online.com.br

Asia/Pacific........
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RATIONAL International India
Private Ltd

Gurgaon, 122002

Haryana, India

PHONE +91124 463 58 65
E-MAIL info@rational-online.in
www.rational-online.in

RATIONAL USA

Rolling Meadows, IL 60008
TOLL FREE 888-320-7274
E-MAIL info@rational-online.us
www.rationalusa.com
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EBiE . +86 2164737473

BB : office.shanghai@rational-online.com
www.rational-china.cn

RATIONAL NZ Ltd

Auckland, 1643

TEL. +64 (9) 633 0900
E-MAIL sales@rationalnz.co.nz
www.rationalnz.co.nz

(RATZONAL

RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-StraBe 202

CH-9435 Heerbrugg

TEL. +4171727 9090

FAX: +4171727 9080

E-MAIL info@rational-international.com
www.rational-online.com

RATIONAL México

11570 - Chapultepec Morales
TEL. +52 (55) 5292-7538
E-MAIL info@rational-online.mx
www.rational-online.mx

RATIONAL Korea
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E-MAIL info@rationalkorea.co.kr
www.rationalkorea.co.kr

RATIONAL International Middle East
P.0.Box 126076, Sheikh Zayed Road
Dubai, United Arab Emirates

PHONE +9714 338 6615

E-MAIL info@rational-online.ae
www.rational-online.ae

RATIONAL AUSTRALIA PTY LTD
Derrimut, VIC 3030

TEL. +61(0) 3 8369 4600

E-MAIL info@rationalaustralia.com.au
www.rationalaustralia.com.au

RATIONAL AG

Iglinger StraBe 62

86899 Landsberg a. Lech
TEL. +49 81913270

FAX +49 819121735

e-MAIL info@rational-ag.com
www.rational-online.com
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